Marinierte gelbe und rote Beete mit Balsamicocreme und geflammten
Demeter ,,Monte Ziego“ Ziegenfrischkadse
14,80

Tatar vom Scampi mit Limonen Creme und Auberginen Caponata
18,80

,Lachsvariation”
Rauchlachs-Lasagne mit Krautern und Mango/ Chili-Zitronengraslachs mit
Limonencreme/ Lachsnocke mit Wasabi
18,80

Frische Miesmuscheln in WeiRwein-Gemiisesud mit Knoblauch und Krautern,
Baguette
12.-

»Schwabische Suppenschissel”
Kraftige Rindfleischbriihe mit GrieRkl6Rchen, Markkl6Rchen und Fladle
7.-

Rahmsuppe von frischem Barlauch mit Créutons
7.-

Linde "Fischsuppe nach Art des Hauses"
mit Lachs, Kabeljau, Loup de mer und Muscheln mit Knoblauchbaguette
14.-



Salat und Steak
Rumpsteak vom hohenloher Rindvieh mit hausgemachter Krauterbutter, Rohkost und

Blattsalaten, ofenfrisches Brot
24,80

Salatteller mit , Allerlei vom Meer”
gebratene Edelfischfilets und Riesengarnelen an Blattsalaten der Saison
24,80

Salatteller der Saison
6,50

1 Portion frisches Gemiuse der Jahreszeit
6.-

Gebratene Karotten-Krauterkiichle mit frischem Marktgemiise und
PetersiliensoRe und gebackener roter Beete
22.-

Hausgemachte Barlauchgnocchi mit Parmesan, Grillgemise, Baby-Blattspinat
und Tomatenflocken
22.-



Frische Miesmuscheln in WeiRwein-Gemiisesud mit Knoblauch und Krautern,
Baguette
15.-

Gegrilltes Kabeljau-Rickenfilet mit Pesto-Garnelen und Tomatenflocken auf
Graupen-Barlauchrisotto
31.-

Gebratenes Filet von der Eismeerforelle auf hausgemachten Taglierini mit
Broccoli Pesto und Kirschtomaten-Sugo
31.-

Zarte Ochsenbackle in Lemberger mit Schmorgemiise und hausgemachten
Barlauch Gnocchi
29.-

Maispoulardenbrust in knuspriger Barlauchpanade mit hausgemachten
Taglierini und Kirschtomaten
28.-

Rumpsteak mit wiirziger Krauterkruste Gberbacken, Grillgemiise und knusprige
Kartoffelwirfel
32.-



Schwabischer Zwiebelrostbraten mit hausgemachten Spatzle
und Salatteller
31.-

,Filettopfle” Schweinelendchen mit hausgemachten Spatzle, Rahmpilzen,
Schupfnudeln und Salatteller
23.-

,Linde-Grillteller” Steaks vom hillischen Landschwein und Putenbrust mit
PfeffersofRle ,hausgemachter Krauterbutter und gebackenen Kartoffelspalten
und Salatteller
21.-

Rahmschnitzel vom Schweineriicken mit Cremechampignons und
hausgemachten Spatzle dazu Salatteller der Saison
19.-

Paniertes Schnitzel vom Schweineriicken mit Spatzle
oder Pommes frites und Salatteller
18,80

,Unsere Maultaschen”
Maultaschen nach Originalrezept mit Zwiebelschmelze, Kartoffelsalat und
Blattsalat
14,80



Creme brulée mit roter Beerengriitze, Tonkabohnen Eiscreme und Amarettini
11,80

Parfait, Kompott und Mousse von der Zwetschge mit weilem Nougateis
11,80

Dreierlei erfrischende Sorbets mit fruchtiger Begleitung von Ananas, Zwetschge
und Beeren
11,80

,,Eis mit Pfiff“
1 Kugel Blutorangensorbet mit Liebl Blutorangengeist
5,80

Vanillerahmeis mit heiRen Himbeeren
7,80

WalnuRRbecher mit WalnuReiscreme, Eierlikdér und Sahne
7,80

Affogato — eine Kugel Vanillerahmeis mit Espresso
4,20

Gemischtes Eis mit Sahne
5,80






